DU LUNDI 13 AU VENDREDI 17 OCTOBRE 2025 :

4 etabllssements scolalres et 1 etabllssement
hospltaller part|c1pants % ¢
1800 éléves
Des menus sur 4 jours en 100% Iocal

- Des partenaires Yssingelais et Alti- Ilgerlens
Des produits du territoire, transformés sur le territoire
Pour une alimentation durable et locale
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A/ HauteLoire @ La ReglclJ[n

LE DEPARTEMENT




Lundil3octobre

X

'D_t'-trefe': :
Sulude (maraichers locawy) au fromage bleu -Yfaﬂrhye/m;’-
Plat :

Saucisses (productear local),
accompagnées de lentilles vertes du Puy AOC

Dessert :
Yaourt et fromages locaux

Pommes du prlat

8 el



Mardil4octobre

X

Entrée:

|  Crudites : carottes kt?/?e’e;, éettemue.}i rouges ... (maraichers locaux)
Plat :

Pites bolognaises (productear de pétes artisanales en Velay et viande
' hachée issue de (explortation agricole du lycée G. Sand)

Dessert :
Fromages locaux

Fanacotta (lart é,m de (exploctation agricole du lycée G. Sand)

 Aytagelare /@) (@ LaRegion



Jeudil6octobre

X

'Eet'-trefe' £
Terrine (productears locaux)
Plat :

Quiche lorraine / courge (lardons, lart et courges issus des
producteurs et maraichers locauy)

Dessert :

Gateaux fournis par (école de patisserie 0'Yssingeaux

8 sypaelor
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~ Vendredi 17‘-’¢:'59‘br”e .

X

Entree :

Crudrtes et salade de pommes de terre (maraichers locaux)
Plat :

Pet:t epeautre du Velay facon risotto (Céréales fournis par Sabarot,
recette de Jacques Marcon)

Dessert :

Yaourt et fromages locaux

Salude de frarts frais
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